Gedeckter Apfelkuchen
(26cm @ runde Springform)

Grundkuchen:
400 Gramm Mehl
e 150 Gramm Zucker
150 Gramm Butter
o 2 Eier
» 2 Teeloffel Backpulver
» 1 Packchen Vanillezucker

Belag:
 ca. 2 Kilo Apfel

e Zimt
e Vanillezucker
o 1 Essloffel Zucker
(je nach SuRe der Apfel)

Zuckerqguss:
» 15 Essloffel Butter
e Puderzucker
» Etwas flussige Sahne
e Etwas Rum
* Heiles Wasser

ZUBEREITUNG:

- Teig halbieren, eine Halfte mit Teigrolle ausrollen

- Springform Boden und Wand mit Teig auslegen

- Boden mit Gabel ein paar Mal einstechen

- Bei 180T HeiBluft backen, bis das der Teig gold-b raun wird

- Apfelmasse in Springform fillen

- Restlichen Teig ausrollen und als Deckel auf Apfelmasse legen,
Rand andrticken, damit der Kuchen vollstdndig geschlossen ist.

- Ca. 30min bei 180 Heilluft fertig backen
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